
A Milano California Bakery è il punto di riferimento assoluto per chi vuole assaggiare un pezzetto di Stati 
Uniti. Ma è un’ingiustizia che solo i milanesi possano gustare le delizie del forno d’America! 
E allora ecco la soluzione per mettere tutti d’accordo: un libro con cui poter riprodurre in casa le ricette 
che ogni giorno conquistano il palato di clienti affezionati e di chi ci passa per la prima volta. 
Muffins con gocce di cioccolato, ai mirtilli, con mela, noci e cannella, da gustare ancora caldi per ini-
ziare la giornata con il sorriso o per fare merenda e tornare un po’ bambini. E poi brownies e pancakes, 
e una quantità di torte che vorrete provare all’istante: una fragrante apple pie, la New York cheesecake, 
soffice e cremosa, o la double chocolate cake, per chi non sa resistere al richiamo del cioccolato. 
Sono ricette che non appartengono alla nostra tradizione, ma che diffondono in cucina il profumo di 
cose buone e genuine, proprio come accade con le torte delle nostre nonne.

California Bakery ha aperto le sue porte a Milano nel 1996, in Corso Concordia. Era un negozio molto 
piccolo, eppure ha saputo dare spazio a una grande passione. Da questo primo indirizzo, il profumo 
delle torte appena sfornate è riuscito a conquistare tanti clienti e amici che abitano a Milano e altri che 
vengono appositamente per vivere un dolcissimo angolo di America, in cinque locali sparsi per la città, 
accoglienti e curati in ogni minimo dettaglio.

CALIFORNIA BAKERY
i dolci dell’America
Alessio Baù
19,3 x 25,3 cm - brossura 
248 pagine, illustrazioni a colori 
€ 25,00 - 978 88 96621 981
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