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Il porro mi fa pensare alla cucina popolare, familiare (la zuppa fa diventare grandi, si sa) e al menu 
di certi bistrot francesi: il porro alla vinaigrette, i piedini di maiale, il musetto, la coda di bue, la testina 
di maiale in gelatina, seguita dal celebre pot-au-feu, la bistecca allo scalogno, l’andouillette… Oggi il 
porro, con il suo odore pungente, è uscito da questi sentieri battuti per accogliere altri sapori.

Dal limone all’ostrica, passando per lo zenzero, il pollo o l’acciuga, ogni libricino di questa collana de-
scrive 10 modi unici per dare nuova vita a un ingrediente e solleticare l’immaginazione dei gastronomi 
con interessanti e preziose prefazioni. Dieci modi di… è una collana dedicata a lettori curiosi, ispirati 
buongustai e raffinati bibliofili. 24 pagine, veri concentrati di erudizione e fantasia, piccoli e gustosi 
capolavori di artigianato, realizzati con carte preziose e rilegati a mano.


